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El Tecnologo en Gestion Gastronomica de la Fundacion Universitaria Antonio de Arévalo- UNITECNAR, esta constancia original de tramite.

capacitado para:
- Ser gestor de su propia empresa

» Desempenarse como profesional calificado en empresas privadas o pdblicas del sector productivo, comercial o FACILIDADES DE FINANCIACION
de servicios en las areas de Cocina, Bares y Restaurante. :

Perfil Ocupacional FUTURD @ ommvcron
El Tecnologo en Gestion Gastronomica de Fundacidn Universitaria Antonio de Arévalo- UNITECNAR, podré Qol“te

desempenarse en las diferentes empresas del &mbito nacional e internacional del sector comercial, servicio y & -'-_-\\@,-ﬁ o
productivo en cargos como: —_—T - Serfinanza

- Cocinero jefe o St

- Jefe de partida o encargado de una linea de produccion.
« Primer cocinero

- Sous chef

« Chef ejecutiva

- Tener su propio negocio gastronémico
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Para mayor informacion visita nuestra pagina web www.unitecnar.edu.co

ELIGE CALIDAD, {fige UNITECNAR

Cartagena: Av. Pedro de Heredia, Calle 49A # 31-45 Sector - Tesca * Tel.: 660 0671 Ext.: 1306-1307 -Cel.: 313 540 5791 e-mail: promocion.pregrado@unitecnar.edu.co
Monteria: Cll 29 N°3-55 Local 02 Edificio Imperial « Tels: 7830356-7890355 * Cel.: 3107450519 — 3126259143 * e-mail: admisionesmonteria@unitecnar.edu.co
Barrangquilla: Edificio Royal Kra 54 No 68-94 Cel.: 320 5214951 - 322 6621887 - 313 4954208 « e-mail: admisionesbarranquilla@unitecnar.edu.co

Sincelejo: Cra 21 No. 25-59 Barrio La Maria * Teléfonos: 275 0853 Cels.: 311 664 8187 - 311 697 8865 * e-mail: admisiones@uajs.edu.co
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